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1. G E N E R A L I D A D E S  D E  L A S 
BUENAS PRÁCTICAS AGRÍCOLAS 
(BPA)

Las Buenas Prácticas Agrícolas (BPA) son 
un conjunto de principios aplicados a todas 
las actividades realizadas en la producción, 
procesamiento y transporte dentro de una 
unidad productiva, con el fin de obtener 
productos sanos y seguros para el 
consumidor, garantizando la soste-
nibilidad social, ambiental y económica.

Las BPA se fundamentan en proce-
dimientos y puntos de control dentro de las 
diversas etapas necesarias para llevar las 
frutas y las hortalizas hasta el consumidor, 
con la meta específica de no contaminarlas. 

Con la implementación de las BPA se busca 
promover principalmente:

La higiene y la inocuidad alimentaria

Producción de alimentos sanos y aptos para 
el consumo, libres de contaminantes 
(biológicos, físicos y químicos), para 
mejorar la nutrición y la alimentación.

La protección del ambiente

Con una verificación del uso y un manejo 
adecuado de productos fitosanitarios y 
fertilizantes se evita la contaminación del 
aire, suelo y el agua; además se protege la 
biodiversidad, mientras se minimiza el 
impacto al medio ambiente producido por 
las labores agrícolas.

La seguridad de las personas

Brinda las condiciones adecuadas para 
desarrollar las actividades en el lugar de 
trabajo, teniendo en cuenta todos los 
aspectos relacionados con el bienestar, la 
higiene y la salud de los trabajadores 
agrícolas. Asimismo, garantiza a los 
consumidores finales el acceso a alimentos 
inocuos, es decir, que no afecten su salud.

Manejo Integrado
del cultivo

Consuminores

Trabajadores
Agrícolas

Manejo Integrado
de plagas

Aspecto
Microbiológico

Productos
Fitosanitarios

Higiene e
inocuidad

alimentaria

Medio 
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Seguridad
de las 

Personas
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6



1.1 VENTAJAS DE PRODUCIR CON 
BPA

• Da oportunidades de nuevos negocios, 
ya que mejora la imagen del producto y 
de la finca ante los compradores.

• A u m e n t a  l a s  p o s i b i l i d a d e s  d e 
comercia l izar  los  productos  en 
mercados especial izados –como 
s u p e r m e r c a d o s  y / o  e m p r e s a s 
p r o c e s a d o r a s  y  e x p o r t a d o r a s – 
posicionando el producto en estos 
mercados.

• Previene y minimiza el rechazo o 
devolución del producto cuando este ha 
llegado al mercado.

• Mejora la gestión administrativa (como 
el control de personal, los insumos y las 
instalaciones, entre otros) de la finca en 
términos productivos y económicos.

• Aumenta la competitividad de la 
unidad productiva o de la organización 
de productores por reducción de costos 
(dada por una fertilización adecuada, el 
uso necesario y racional de plaguicidas 
y la optimización de horas de trabajo).

• Compromete más el personal de la finca 
c o n  s u s  l a b o r e s ,  g r a c i a s  a  l a 
e s p e c i a l i z a c i ó n  m e d i a n t e  l a 
capacitación y a la dignificación del 
trabajo.

• Genera nueva y mejor información de 
su propio negocio, debido al sistema de 
registros, cuyos datos se pueden 
comparar con información económica 
tanto de su finca como de su entorno. 

• Permite la continuidad de la labor 
agrícola de la unidad productiva 
mediante la conservación de los 
recursos naturales.

2. LA IMPLEMENTACIÓN DE BPA EN 
LA UNIDAD PRODUCTIVA

2.1 LUGAR DE PRODUCCIÓN

Para tener  un lugar  apropiado de 
producción siga los siguientes pasos: 

En primer lugar identifique el uso dado en 
los últimos años al lote o terreno de trabajo, 
los cultivos anteriores, la aplicación de 
productos fitosanitarios y la presencia de 
plagas y enfermedades. 

Indague luego sobre las actividades 
realizadas en predios y zonas cercanas a su 
unidad productiva; esto con el fin de 
determinar  s i  las  condic iones  son 
adecuadas para el establecimiento de los 
cultivos o en caso de cultivos establecidos 
evaluar los riesgos que puedan de una u 
otra forma afectar el proceso.
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Realice un análisis físico, químico y 
microbiológico del suelo para determinar el 
estado nutricional del terreno y la presencia 
de metales pesados o microorganismos, con 
el propósito de dar un manejo adecuado 
según las condiciones encontradas y un 
plan de fertilización, el cual le brinde al 
cultivo los nutrientes necesarios para su 
óptimo desarrollo. 

Los análisis de suelos no solo juegan un 

papel importante en el uso eficiente de los 
fertilizantes y en la disminución de los 
costos de producción agrícola, sino también 
en la conservación y mejoramiento de la 
calidad del suelo y el agua. 

En la toma de la muestra de suelo se deben 
obtener varias submuestras que sean 
representativas de todo el predio, como se 
muestra en la figura 1.

2.2 MATERIAL VEGETAL

El material de propagación lo puede 
obtener de la producción de su propia finca 
o adquirirlo en viveros certificados.

Para la producción en finca se debe generar 

un sistema de control de calidad de la 
producción de la plántula, que va desde el 
momento de la elección de la planta madre 
hasta la obtención de la plántula (no olvide 
registrar todas las actividades realizadas). 

Figura 1. Pasos para la toma de muestra de suelo.
Fuente: Proyecto Silvania, Cundinamarca.
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Elija una semilla que cumpla con los 
estándares de calidad que el cliente del 
producto desea. Tenga a la mano un 
documento que garantice la calidad de 
dicha semilla, donde se evalúen la 
presencia de plagas y enfermedades y las 
deficiencias nutricionales, entre otras.

En el momento de realizar tratamientos a la 
semilla estos se deben registrar teniendo en 
cuenta la fecha, los productos utilizados y la 
justificación de la aplicación; todo esto con 
la asesoría del técnico. 

Los viveros que suministren el material 
vegetal de propagación (plántulas, 
semillas, árboles, etc.) deben contar con: 
registro de producción de semillas 
expedido por el Instituto Colombiano 
Agropecuario –ICA–, certificado de calidad 
de la semilla, registros de aplicaciones 
fitosanitarias y suministrar material de 
excelente calidad y vigor, libre de plagas y 
enfermedades.

2.3 FERTILIZACIÓN Y GESTIÓN DE 
SUELOS

Con base en los resultados de los análisis de 
suelos y los requerimientos nutricionales 
del cultivo debe llevar a cabo un plan de 
fertilización apoyado por un técnico, en el 
cual se involucren aspectos como: la 
cantidad de nutrientes a aplicar, las fuentes 
o productos a utilizar, los periodos o ciclos 
de aplicación, la dosificación y las 
r e c o m e n d a c i o n e s  g e n e r a l e s  d e  l a 
fertilización.

Para obtener los resultados esperados del 
plan de fertilización asegúrese de contar 
con las máquinas e implementos para 
medir, pesar y aplicar las cantidades de 

fertilizantes requeridas. Estos debe 
mantenerlos limpios, en buen estado, en un 
lugar adecuado y hacerles mantenimiento 
periódico.

Registre  todas las  apl icaciones de 
fertilizantes, incluyendo fecha, nombre y 
composición del producto aplicado, dosis, 
cantidad y encargado de la aplicación.

Figura 2. Propagación de plántulas de pepino, 
uchuva y cebolla larga.

  Fuente: Proyectos BPA, Asohofrucol.
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2.3.1 Manejo y aplicación de abonos 
orgánicos

El uso de abono orgánico ha demostrado 
tener buenos efectos sobre los rendimientos 
de los cultivos mejorando las características 
físicas del suelo. Sin embargo, antes de su 
uso determine los riesgos de contaminación 
microbiológica. 

Aplique productos bien compostados, ya 
que pueden ser fuente de contaminación. 
Los lugares de almacenamiento de abonos 
orgánicos deben estar situados lo más 
distante posible de viviendas, fuentes de 
agua, áreas de producción y manipulación 
del producto.

2.4 AGUA Y RIEGO EN LA UNIDAD 
PRODUCTIVA 

Tomando en consideración la importancia 
del agua para la producción de alimentos y 
el consumo humano, es fundamental que 
como productor se asegure de darle el uso y 
c u i d a d o  a d e c u a d o  e n  s u  u n i d a d 
productiva.

Para lograrlo, determine las fuentes de agua 
disponibles y realice un análisis de riesgos, 
donde se identifiquen los posibles 
contaminantes microbiológicos, químicos y 
físicos, con el objeto de desarrollar un plan 
de acción que controle o minimice estos 
riesgos.

Lo recomendable es aislar y proteger las 
fuentes de agua con cercas vivas (cultivos 
de especies adecuadas a la zona) a una 
distancia considerable, buscando impedir 
el acceso de personas y animales, así como 
la contaminación por aplicación de 
fertilizantes y plaguicidas.

Dentro de la unidad productiva las 
necesidades de agua se determinan a partir 
de las actividades que se realicen en la 
misma:

·  Consumo y uso humano.
·  Riego del cultivo.
·  Preparación de mezclas de productos 

fitosanitarios y fertilizantes.
·  Lavado de maquinaria de aplicación y 

equipos de protección.

Para el uso y consumo humano, así como 
para los procesos de poscosecha, se debe 
contar con agua potable. En la preparación 
de mezclas de productos fitosanitarios y 
fertilizantes se sugiere realizar análisis de 
laboratorio para determinar la calidad del 
agua. En ningún caso es permitido utilizar 
aguas residuales.

A la hora de suministrar al cultivo la 
cantidad de agua requerida, se deben 
calcular las necesidades del agua del 
mismo; esto se realiza según el tipo de 
cultivo, su edad, el tipo de suelo y la 
pendiente del terreno, entre otras. 

Figura 3. Se debe aislar y proteger 
las fuentes de agua.
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Se realizará un análisis fisicoquímico y 
microbiológico del agua utilizada para el 
riego en un laboratorio acreditado por lo 
menos una vez al año. El resultado de los 
análisis debe quedar documentado y 
a r c h i v a d o  p a r a  r e a l i z a r  a c c i o n e s 
correctivas en caso de ser necesario, lo cual 
garantiza la calidad de la misma. 

Finalmente, cada vez que se realice el riego 
debe registrar los datos del consumo de 
agua, incluyendo datos del lote que se 
trabajó, la fecha y el tiempo de riego.

2 . 5  M A N E J O  I N T E G R A D O  D E 
CULTIVOS (MIC)

El manejo integrado de cultivos busca 
relacionar los factores involucrados en la 
p r o d u c c i ó n  a g r í c o l a  ( e c o l ó g i c o s , 
económicos y sociales) utilizando y 
combinando todas las técnicas y métodos 
adecuados para mantener las plagas y 
enfermedades por debajo de niveles que 
causan daño económico. 

Los principios del manejo integrado de 
cultivos son:

a) Prevención: Orientada a reducir el 
n i v e l  i n i c i a l  d e  i n s e c t o s ,  p l a g a s , 
enfermedades y malezas, mediante la 
adopción de métodos de cultivo que 
podrían reducir la incidencia e intensidad 
de ataques posteriores y también la 
necesidad de intervención. Entre las 
medidas de prevención están:

• Uso de variedades resistentes y 
adaptadas.

• Pues ta  en  marcha  de  prác t i cas 
culturales, físicas y mecánicas.

Figura 4. Sistema de riego por goteo.
Fuente: Proyecto Cajibío, Cauca.

Figura 5. Prevención mediante podas.
Fuente. Proyecto Silvania, Cundinamarca
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b) Observación y evaluación: Con la 
observación se busca establecer cuándo y 
en qué medida hay presencia de plagas y de 
l o s  e n e m i g o s  n a t u r a l e s  d e  e s t a s , 

monitoreando sus niveles para determinar 
el momento exacto de la intervención o 
aplicación de una medida o producto para 
su manejo.

Figura 6. Monitoreo de plagas
Fuente: Proyecto La Unión, Nariño; Ibagué, Tolima; y Aranzazu, Caldas.

c) Intervención: Momento para la 
aplicación de una medida destinada a la 
protección del cultivo con base en el nivel 
de daño económico, es decir, cuando 
realizar el control cuesta menos que el daño 
causado por la plaga. En lo posible, se 
d e b e r á n  c o n s i d e r a r  m é t o d o s  d e 
intervención no-químicos. 

Un buen manejo integrado de cultivos 

mantiene el uso de productos fitosanitarios 
y otros tipos de intervención en niveles 
económicamente justificables y reduce o 
minimiza los riesgos para la salud humana 
y el medio ambiente.

Para ello, debe buscar asesoría de un técnico 
o un profesional quien lo apoyará en el 
adecuado manejo del cultivo con el fin de 
mantener los niveles de productividad. 

12



2.6 MANEJO Y USO SEGURO DE 
PLAGUICIDAS

Cuando requiera utilizar un plaguicida 
como última opción, debe elegir productos 
registrados ante el ICA, permitidos para el 
cultivo y para el problema fitosanitario a 
tratar, buscando generar los menores 
riesgos de contaminación a los productos 
cosechados, al medio ambiente y a las 
personas.

Siga las recomendaciones del fabricante 
sobre las aplicaciones de plaguicidas, las 
cuales están indicadas en la etiqueta u hojas 
de seguridad del producto, con la asesoría 
de un profesional competente.

A d e m á s ,  s i e m p r e  q u e  c o m p r e  u n 
plaguicida exija la hoja de seguridad o ficha 
técnica del producto. En ella encontrará 
información sobre riesgos para la salud, 
composición del producto, primeros 
a u x i l i o s ,  c ó m o  a c t u a r  e n  c a s o  d e 
emergencias (derrames, incendios, etc.), 
transporte y almacenamiento, entre otros.

El manejo seguro de plaguicidas involucra, 
entre otros aspectos:

2.6.1 Transporte de plaguicidas 

Verifique siempre que los envases y 
etiquetas de los plaguicidas estén en buen 
estado. No los transporte junto con 
productos comestibles ni al interior de la 
cabina.

Acondicione en la unidad productiva un 
recipiente resistente y no absorbente para 
transportar el producto desde la bodega de 
almacenamiento hasta la zona de mezcla y 
viceversa.

Figura 7. Intervención biológica y química.
Fuente: Proyecto Cajibío, Cauca y Aquitania, Boyacá.

PLAGUICIDA

Figura 8. Transporte seguro de plaguicidas.
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2.6.2 Intoxicaciones con plaguicidas

Las intoxicaciones con plaguicidas se 
pueden presentar por vía digestiva, vía 
respiratoria y vía dérmica (por la piel). Al 
c o n o c e r  l o s  p r i n c i p a l e s  a s p e c t o s 
toxicológicos de estos productos y recibir 
capacitación en prevención de accidentes, 
manejo seguro de plaguicidas y primeros 
auxilios en caso de presentarse una 
intoxicación, asegura su respuesta ante 
cualquier eventualidad.

2.6.3 Etiquetas de los plaguicidas 

Cada vez que se vaya a hacer uso de un 
plaguicida, es obligación y deber tanto del 
propietario del cultivo como del operario 
e n c a r g a d o  d e  l a s  a p l i c a c i o n e s  d e 
plaguicidas, leer y entender la etiqueta del 
mismo, ya que en ella se encuentra la 
información básica del producto. En su 
parte inferior, las etiquetas cuentan con 
figuras o símbolos de advertencias, que son 
un complemento de la información impresa 
en las mismas.  

Figura 9. Etiqueta de identificación de un plaguicida.

2.6.4 Preparación de la mezcla 

Realícela en el lugar destinado para tal fin 
('zona de mezcla') y tenga a la mano los 
utensilios y la protección necesaria y de uso 
e x c l u s i v o  p a r a  e l l o ,  s e g ú n  l a 
recomendación del técnico o profesional 
encargado.

Figura 10. Zona de mezcla, con la 
persona  encargada realizándola.
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2.6.5 Calibración de equipos de aplicación

La cantidad correcta para la aplicación de 
un plaguicida se consigue con una buena 
calibración del equipo. Existen varios 
métodos de calibración de fumigadoras de 
espalda o de motor (área, surcos, número 
de árboles, etc.), por lo que debe seleccionar 

el que mejor se acople a su unidad 
productiva de acuerdo con el tipo del 
cultivo, su edad y topografía del terreno, 
entre otras variables. 
Una adecuada calibración de los equipos 
reduce los sobrantes de la mezcla y 
optimiza la inversión.

Figura 11. Calibración de equipo de aplicación.
Fuente: Proyectos BPA Asohofrucol.

2.6.6 Aplicación de plaguicidas

Es preciso que los operarios encargados de 
realizar las aplicaciones estén capacitados 
en los procedimientos operativos para 
lograr una alta efectividad del producto y 
prevenir riesgos de contaminación directa o 
indirecta con el producto.  

2.6.7 Plazos de seguridad 

Son los tiempos a tener en cuenta para el 
reingreso al lote y la cosecha del producto 
después de una aplicación de plaguicidas.

• Reingreso 

Es el tiempo que debe trascurrir antes de 
que una persona, sin equipo de protección, 
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pueda entrar al cultivo después de cada 
aplicación.

• Período de carencia

Es el número de días que deben transcurrir 
entre la última aplicación y la cosecha.

Después de una aplicación de plaguicidas, 
ponga en un lugar visible un aviso 
informativo donde se indique claramente la 
fecha y hora de dicha aplicación y el 
reingreso al lote, además de la prohibición 
de ingreso (Figura 12).

Figura 12. Señalización en lote plazos de seguridad.
Fuente: Proyecto Silvania, Cundinamarca.

2.6.8 Lavado y destrucción de los 
envases vacíos

Maneje los envases vacíos de plaguicidas de 
manera que se evite su exposición a las 
personas, así como la contaminación del 
medio ambiente. NO reutilice envases 

vacíos de plaguicidas. 

Así mismo, tenga en cuenta las indicaciones 
del triple lavado y contactar al Programa 
Campo Limpio ® para  la  correcta 
disposición final de los envases vacíos. 

Figura 13. Gestión de envases vacíos de plaguicidas, acopio bodega Campo Limpio.
Fuente: Campo Limpio y proyecto La Unión, Nariño.  
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Amigo agricultor:

Las siguientes recomendaciones son 
primordiales en la aplicación de plaguicidas:
 Las aplicaciones deben ser hechas por 

personas idóneas y capacitadas.
 Procure utilizar el producto menos 

tóxico.
 Evite comer, beber o fumar durante la 

manipulación de los plaguicidas.
 Realice la calibración del  equipo 

solamente con agua.
 U t i l i c e  r e c i p i e n t e s  r e s e r v a d o s 

únicamente para este uso.
 Evite derramar plaguicida concentrado o 

la mezcla.
 Respete las dosis indicadas por el 

fabricante del plaguicida.
 No mezcle más cantidad de plaguicida de 

la necesaria para la aplicación. 
 Almacene los plaguicidas en sitios 

seguros ,  respetando s iempre  las 
indicaciones del fabricante, ya que tanto 
personas como animales pueden estar 
expuestos a intoxicaciones por estos.

 Guarde todos los plaguicidas en un lugar 
especial, bien ventilado, cerrado con llave 
e inaccesible a los niños y a personas 
inexpertas. 

 Conserve los plaguicidas en su envase 
original con sus etiquetas; nunca guarde 
en recipientes que puedan inducir a 
confusiones ni en los que posteriormente 
vayan a contener alimentos.

 Realice triple lavado e inutilice el envase 
inmediatamente después de terminado el 
plaguicida. 

 A n t e  l a  a l t e r n a t i v a  d e  a p l i c a r 
agroquímicos con la presencia de viento 
debe trabajar en forma transversal (esto 
para evitar que la nube tóxica haga 
contacto con el operador) y/o utilizar 
tecnología para evitar la deriva. 

 Evite la aplicación con velocidades de 
viento de más de 10 km/h.

2.7 COSECHA

Es fundamental que el manejo del producto 
cosechado debe cumplir con criterios que 
preserven su cal idad e  inocuidad, 
conservando sus propiedades físicas y 
evitando la contaminación. Para mitigar 
estos riesgos usted debe:

· Evaluar todos los riesgos que se puedan 
presentar en los procesos de cosecha y 
poscosecha.

· Establecer procedimientos de higiene 
para el personal y las áreas donde se 
manipula el producto.

· C a p a c i t a r  a  l o s  o p e r a r i o s  c o n 
instrucciones básicas de higiene (aseo 
personal, limpieza de vestidos, aseo de 
áreas comunes y ropa de trabajo).

· Contar con agua de buena calidad para 
evitar contaminación del producto y 
permitir su uso para el personal que 
labora en la finca. 

· Contar con instalaciones adecuadas 
para el almacenamiento del producto 
cosechado, los utensilios de cosecha y 
empaques utilizados. Las áreas deben 
estar cubiertas, contar con estibas y ser 
seguras.

· Contar con instalaciones sanitarias 
a d e c u a d a s  d o t a d a s  d e  a g u a 
permanente.

Contar con un medio de transporte que 
evite el deterioro y contaminación del 
producto cosechado.

ü

ü

ü

ü

ü

ü

ü

ü

ü

ü

ü

ü

ü

ü
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Recuerde que los utensilios de cosecha y 
empaque del producto solo se deben 
utilizar para tal fin.

Figura 14. Transporte de producto cosechado.
Fuente: Proyecto Moniquirá y Gachantiva, Boyacá. 

2.7.1 Inocuidad

Es la garantía de que los alimentos no 
causarán daño al consumidor cuando se 
preparen o consuman, de acuerdo con el 
uso a que se destinan.

Un producto cosechado contaminado 
disponible para el consumo puede trasmitir 
enfermedades o incluso causar la muerte.

Un producto de consumo puede ser 
contaminado en todas las etapas del 
proceso productivo por diversos riesgos: 
químicos (plaguicidas, desinfectantes, 
colorantes, cosméticos, etc.), biológicos 
(virus, hongos, bacterias, parásitos, etc.) y 
físicos (metales, vidrio, maderas, etc.).

2.7.2 Manejo del producto cosechado  

Con el objetivo de minimizar los posibles 
riesgos de contaminación del producto y 

reducir las pérdidas en la cosecha deben 
establecer acciones como: 

• Identificar y definir el grado de madurez 
o punto de cosecha según la tabla de 
color.

• Adecuar la infraestructura mínima para 
el manejo temporal del producto en 
campo.

• Utilizar herramientas o utensilios 
limpios y desinfectados. 

• No usar aguas contaminadas.
• No ubicar el producto o los empaques 

directamente en el suelo.

Figura 15. Clasificación de producto.
Fuente: Proyecto La Unión, 
Nariño y Colombia, Huila
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2 . 8  I N F R A E S T R U C T U R A  E 
IDENTIFICACIÓN DE LA UNIDAD 
PRODUCTIVA

En las Buenas Prácticas Agrícolas es 
fundamental contar con infraestructura 
para el desarrollo adecuado de las diversas 
actividades. Por consiguiente, cada una de 
estas  zonas debe estar  c laramente 
señalizada con las indicaciones pertinentes 
y de ser necesario, con la descripción de 
cómo actuar en determinado caso.    

2 .8 .1  Identif icación de  la  unidad 
productiva

Elabore y ubique visiblemente un mapa de 
la unidad productiva donde se discriminen 
los lotes, las vías de acceso, las fuentes de 
agua, la ubicación de la vivienda, las 
construcciones anexas, las zonas de manejo 
de residuos sólidos y líquidos, y las zonas 
de posibles riesgos.

Figura 16. Manejo del producto cosechado.
Fuente: Proyecto Silvania, Cundinamarca.

Figura 17. Identificación de Unidad productiva.
Fuente: Proyecto San Agustín, Huila y Argelia, Valle del Cauca.
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Posteriormente, identifique visualmente 
las diferentes instalaciones y áreas del 
predio, como baños, comedor, zona de 
barbecho, lotes, zona de mezcla y bodega de 
almacenamiento, entre otros.

2.8.3 Zona de desinfección (pediluvio)

A la entrada de cada lote ubique e 
identifique una zona para la desinfección 
del calzado haciendo uso de esta siempre 
que ingrese y salga del lote, con el fin de 
reducir el riesgo de propagación de 
problemas fitosanitarios. 

Para desinfectar el calzado puede utilizar 
productos a base de yodo, hipoclorito de 
sodio y cal viva, entre otros.   

Figura 18. Mapa de la unidad productiva.
Fuente: Proyecto BPA Argelia, Valle del Cauca.

2.8.2 Identificación del lote

Identifique en cada lote, mediante un aviso: 
cultivo, variedad, fecha de siembra, 
cantidad de plantas, área y el nombre o 
código o número de lote, el cual será 
utilizado en los registros de actividades de 
la finca. 

Figura 19. Identificación de lote.
Fuente: Asohofrucol Figura 20. Zona de desinfección de calzado.

Fuente: Proyecto BPA Colombia, 
Huila y Aguadas, Caldas.
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2.8.4 Zona de mezcla y barbecho 

La zona de mezcla es el área específica para 
realizar la preparación de la mezcla de los 
plaguicidas, buscando minimizar los 
posibles riesgos de contaminación. 

Para su ubicación tenga en cuenta que esta 
área debe estar retirada de fuentes de agua, 
en un lugar central de la zona a tratar, y 
disponer de agua corriente (preparación de 
mezcla, lavado de equipo de protección y 
manejo de una posible contaminación del 
personal), delimitada y en lo posible 
cubierta. La estructura debe ser firme; las 
partes que puedan estar en contacto con los 
plaguicidas elaboradas de material no 
absorbente, diseñadas y dotadas de tal 
modo que se puedan controlar posibles 
derrames.

Si luego de la aplicación de plaguicidas al 
cultivo hay sobrantes de la mezcla 
preparada, esta no se puede aplicar en el 
cultivo tratado, ni arrojarla a fuentes de 
agua. Los sobrantes se deben disponer 
adecuadamente en la zona de barbecho 
siempre y cuando no sean de áreas de 
conservación ambiental.

Se recomienda que la zona de barbecho esté 
dotada de un filtro de material absorbente y 
filtrante, como carbón activado, arena y 
gravilla.       

Es importante que estas áreas las tenga 
identificadas y provistas de avisos 
restrictivos.

2.8.5 Bodega de almacenamiento de 
fertilizantes y plaguicidas

El  área de almacenamiento de los 
fertilizantes y plaguicidas debe ser techada, 
estar limpia y seca; por su parte, los 
f e r t i l i z a n t e s  y  p l a g u i c i d a s  d e b e n 
almacenarse separados de otros productos 
como empaques, combustibles y material 
de propagación.

Cuando en la misma área se almacenen los 
fertilizantes y plaguicidas, se deberá contar 
con una separación física.  

E l  s i t i o  p a r a  a l m a c e n a m i e n t o  d e 
plaguicidas debe ser construido en material 
sólido, resistente al fuego y No absorbente. 

Figura 21. Zona de mezcla y barbecho.
Fuente: Proyecto Colombia, Huila 

y Nuevo Colon, Boyacá.
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Debe encontrarse retirado de fuentes de 
aguas y mantener los productos alejados 
del calor y del fuego, además de las 
viviendas. Una recomendación es que 
adecúe un muro para contener los posibles 
derrames con una capacidad mínima del 
110% del envase más grande almacenado. 

Para empezar señalice la bodega, indicando 
s i  s e  a l m a c e n a n  p l a g u i c i d a s  y / o 
fertilizantes. En el caso de los plaguicidas, 
instale también avisos de peligro y 

restricciones de ingreso.

Mantenga en el área de almacenamiento un 
registro de las existencias de fertilizantes y 
plaguicidas actualizadas (inventario), y 
cuente con un sistema de contención de 
derrames e iluminación.

Cuente tambien con utensilios para el 
control y la correcta disposición final de los 
posibles derrames: escoba, recogedor o 
pala, traperos, bolsas o canecas, arena, etc. 

Figura 22. Almacenamiento de fertilizantes y plaguicidas.
Fuente: Proyecto BPA La Unión, Nariño y Cajibío, Cauca. 

2.8.6 Bodega de acopio temporal

Los acopios temporales de cosecha son 
necesarios para proteger el producto del 
sol, la lluvia, las plagas, el polvo, etc., con el 
fin de evitar daños posteriores.  

En una bodega de acopio usted debe:

Mantener el producto aislado del suelo 

mediante estibas u otro medio. 

Disponer de suficientes recipientes para 
almacenar el producto. 

Evitar etapas adicionales de manipulación 
innecesarias.

De igual forma, es preciso que el lugar de 
acopio en campo debe ser de fácil acceso 
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tanto para los vehículos de transporte como 
para los encargados de la cosecha. Lo 
adecuado es que no almacene el producto 

cosechado con otros productos o insumos 
que generen contaminación cruzada.

Figura 23. Bodega de acopio temporal.
Fuente: Proyecto BPA San Agustín, Huila y Silvania, Cundinamarca.

2.8.7 Zonas de disposición de residuos 
sólidos

Para el correcto manejo de los residuos de la 
unidad productiva, disponga de un sitio 
exclusivo, el cual permita separar los 
residuos según su origen y disposición 
final. 

En el manejo de residuos inorgánicos utilice 
recipientes (canecas, lonas) debidamente 
identif icados.  Ubique los residuos 
orgánicos en un si t io  que evite  la 
contaminación de fuentes de agua, de fácil 
acceso, cubierto e identificado. 
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2.8.8 Áreas de bienestar del personal

La unidad productiva deberá contar con instalaciones para el uso del personal como: 
unidad sanitaria con pozo séptico, ducha, lavamanos, comedor y vestier (lugar de 
cambio de ropa) debidamente señalizadas.   

Figura 24. Manejo de residuos.
Fuente: Proyecto La Unión, Nariño y San Agustín, Huila.

Figura 25. Manejo de residuos orgánicos – compostaje.
Fuente: Proyecto Colombia, Huila y Aquitania, Boyacá.  

Figura 26. Unidad sanitaria.
Fuente: Proyecto Colombia, Huila y Nuevo Colón, Boyacá.  
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2.9 BIENESTAR Y SEGURIDAD DE LOS 
TRABAJADORES

El objetivo de la seguridad y bienestar 
laboral es garantizar que existan prácticas 
seguras en el lugar de trabajo y que todo el 
personal involucrado en el proceso 
productivo comprenda y cuente con la 
formación necesaria para realizar sus 
tareas; así mismo, que disponga y use 
apropiadamente los equipos utilizados en 
sus labores y que reciba asistencia 
adecuada y oportuna, en caso de algún 
accidente.

Con relación a la seguridad de todo el 
personal de la unidad productiva primero 
debe realizar una evaluación de riesgos 
conforme a las condiciones reales de la 
misma. Algunos ejemplos para tener en 
c u e n t a  e n  d i c h a  e v a l u a c i ó n  s o n : 
levantamiento de cargas, posiciones 
inadecuadas para realizar tareas, cambio de 
partes de las máquinas, arreglos eléctricos, 
ruidos excesivos, temperaturas extremas, 
u s o  d e  e s c a l e r a s  y  h e r r a m i e n t a s , 
almacenamiento de combustibles, manejo y 
aplicación de plaguicidas, y presencia de 

zanjas, entre otros.

La evaluación de riesgos le permitirá 
elaborar un plan de acción donde se 
establezcan procedimientos y normas sobre 
salud, seguridad e higiene, así como los 
requerimientos de formación.

Figura 27. Comedor.
Fuente: Proyecto Silvania, Cundinamarca y Cajibío, Cauca.  

Figura 28. Política de salud, seguridad 
e higiene y cómo actuar en atención 

de emergencias y accidentes.
Fuente: Asohofrucol
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En las capacitaciones puede desarrollar temas como el manejo integrado de cultivos, 
primeros auxilios, seguridad laboral, manejo y uso seguro de plaguicidas, manejo de 
herramientas, gestión ambiental, y otros.

Siguiendo esta línea de formación y 
capacitación laboral, instale en un lugar 
visible, tanto para visitantes como para 
trabajadores, instructivos gráficos de 
higiene, acciones en caso de emergencia y 
primeros auxilios.
Además de lo anterior, tenga en cuenta que 
para el manejo de una emergencia se 
requiere de elementos como botiquín, 
camilla y extintor.

Figura 29. Capacitaciones.

Fuente: Proyecto BPA Palocabildo, Tolima y La Unión, Nariño.

Figura 30. Botiquín, extintor señalizado.

Fuente: Proyecto Santa Rosa, Boyacá.  
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2.9.1 Protección del personal

T o d o  e l  p e r s o n a l  q u e  m a n i p u l e 
agroquímicos debe contar con uniforme de 
protección completo, guantes, botas y 
careta para la aplicación segura de 
plaguicidas. Estos últimos deben usarse 
según las indicaciones de la etiqueta de los 
productos.

Recomendaciones para el uso del equipo 
de protección personal -EPP-:

•  Verifique el estado del EPP antes de 
usarlo.

•  Cámbiese de ropa al terminar el trabajo.

•  Lave el EPP contaminado lo antes 
posible. El

•  Lave el EPP por separado, en la zona de 
mezcla.

•  Lave con detergente. 

•  Vuelva a lavar con agua limpia.

• Seque al aire.

•  Lave cuidadosamente máscaras, visores 
y anteojos después de usados para 
quitar todo rastro de agroquímico.

•  Mantenga los filtros de protección 
respiratoria en una bolsa sellada y 
r e e m p l a c e  d e  a c u e r d o  c o n  l a s 
indicaciones del fabricante. 

• Deposite el agua utilizada en el lavado 
de los equipos de protección en la zona 
de barbecho.

Al igual que el manejo de plaguicidas 
existen otras labores dentro de la unidad 

Figura 31. Equipo de protección.

Fuente: Proyecto BPA Aquitania, Boyacá

productiva que requieren el uso de 
protección para disminuir riesgos a la 
integridad física del personal (guantes, 
botas, tapa oídos, gorras, gafas, visores, 
delantales, arnés).    

2.10 TRAZABILIDAD, REGISTROS Y 
DOCUMENTACIÓN

Trazabilidad es la capacidad de rastrear el 
producto a través de todas las etapas del 
proceso productivo; es decir,  es el 
conocimiento detallado de las actividades 
que se realizaron en su orden, desde antes 
de la producción hasta la venta del 
producto,  tales como propagación, 
fer t i l ización,  s iembra,  act ividades 
culturales, aplicación de plaguicidas (entre 
otras) y poder identificar cómo, cuándo y 
por qué se realizó cada una.  
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Diagrama general de procesos productivos

Los registros son la forma más fácil y adecuada de tener control sobre estas actividades. 
Dichos registros son formatos preestablecidos donde usted deberá consignar lo realizado 
en el cultivo.  

Dentro del procedimiento es preciso que 
para  cada  f inca  as igne  un código 
alfanumérico, es decir, compuesto por 
dígitos y/o letras. Luego establezca un 
código al productor, a su finca o a cada una 
de sus fincas, a cada lote y al día de cosecha 
del producto con el propósito de controlar 
la trazabilidad interna del proceso en el 
cultivo.

U n a  v e z  c o s e c h a d o  e l  p r o d u c t o 
identifíquelo, dependiendo del número de 
lote de donde proviene. La identificación se 
hace marcando cada empaque (canastilla, 
caja, bulto) con el respectivo código de 
trazabilidad, el que debe estar expuesto en 
un lugar visible donde no se pierda ni 
deteriore.

Figura 32. Registros y documentación. 
Fuente: Proyecto BPA San Agustín, Huila y Aquitania, Boyacá.
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2.11 MEDIO AMBIENTE Y MANEJO DE 
RESIDUOS

2.11.1 Manejo ambiental

Existe un fuerte vínculo entre la producción 
agropecuaria y el medio ambiente; por esta 
razón es necesario priorizar la conservación 
de los recursos naturales, la flora y fauna.

Así, con base en las actividades realizadas 
en la unidad productiva, usted debe 
determinar el impacto negativo que genera 
sobre el medio ambiente y establecer 
alternativas para reducirlo. 

En el caso de contar con zonas de bosque, 
nacederos de agua, lagunas, quebradas, 
ríos, humedales, zonas áridas, etc., 
identifíquelas y conviértalas en áreas de 
prioridad ecológica y de conservación, 
dentro de la viabilidad del predio.

A d e m á s  m a n t e n g a  s i n  b a s u r a s  y 
desperdicios la unidad productiva y sus 
instalaciones para evitar la proliferación de 
plagas y enfermedades que puedan 
representar un riesgo a la seguridad de los 
trabajadores y alimentos.  

Figura 33. Producto empacado y codificado

Ejemplo. Código de trazabilidad interno No. 010101250, donde:
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2.11.2 Manejo de residuos

Para el adecuado manejo de residuos, ponga en práctica acciones para reducir su 
generación en el proceso productivo. Incluya entre estas actividades la revisión de las 
prácticas propias del predio, así como la reducción, reutilización y el reciclaje de dichos 
residuos. 

En caso de generarse residuos orgánicos, como los provenientes de podas, desyerbas o 
residuos de cocina, entre otros, puede convertirlos en compost y utilizarlos para mejorar 
las condiciones del suelo. El método de compostaje debe asegurar que no haya riesgo de 
propagación de enfermedades, malas hierbas, etc. para lo cual se recomienda realizar un 
análisis de riesgos de contaminación de este material de compostaje.

Figura 34. No verter, enterrar o incinerar residuos
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