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INTRODUCCION

El consumo de frutas y hortalizas es de gran importancia para el desarrollo sano de
los seres humanos, razén por la cual los agricultores deben ofrecer productos que
tengan altos estandares de calidad e inocuidad que no afecten la salud de los
consumidores, y que al obtener dichos productos se afecte en lo menos posible el
ambiente que los rodea (suelo, agua, aire, vegetacion, fauna). De igual forma, se
deben ofrecer buenas condiciones laborales a los trabajadores del predio o unidad
productiva y que estos tltimos sean conscientes de la necesidad de adoptar en sus
labores diarias estos estindares de la mejor forma.

En este sentido y teniendo en cuenta las exigencias de los mercados nacionales e
internacionales, el uso de Buenas Practicas Agricolas (BPA) en la produccién se
convierte en una herramienta para cumplir con éxito las condiciones actuales de los
mercados, lo cual no es otra cosa que “hacer las cosas bien y dar garantia de ello”.

La Asociacion Hortifruticola de Colombia -Asohofrucol- consiente de la necesidad
de la prestacion del servicio de asistencia técnica con enfoque territorial basada en
los principios de las BPA se encuentra ejecutando y cofinanciando el proyecto
“Fortalecimiento de asistencia técnica directa rural con enfoque territorial en el
departamento de Boyacd dirigido a pequerios y medianos productores agropecuarios” el cual
es financiado con recursos de la Agencia de Desarrollo Rural ~ADR-, mediante el
convenio N0.493 de 2017.

Derivado del proyecto en mencién, se desarrolla la presente guia dirigida a
productores de frutas y hortalizas, en donde se presentan los lineamientos generales
de la implementaciéon de BPA, para orientar al productor en el camino de una
agricultura limpia y sostenible, en la que se vea beneficiado y beneficie a su entorno.



1. GENERALIDADES DE LAS
BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
(BPA)

Las Buenas Practicas Agricolas (BPA) son
un conjunto de principios aplicados a todas
las actividades realizadas en la produccién,
procesamiento y transporte dentro de una
unidad productiva, con el fin de obtener
productos sanos y seguros para el
consumidor, garantizando la soste-
nibilidad social, ambiental y econémica.

Las BPA se fundamentan en proce-
dimientos y puntos de control dentro de las
diversas etapas necesarias para llevar las
frutas y las hortalizas hasta el consumidor,
conlameta especifica de no contaminarlas.

Con la implementacion de las BPA se busca
promover principalmente:

Lahigieneylainocuidad alimentaria

Produccién de alimentos sanos y aptos para
el consumo, libres de contaminantes
(biolégicos, fisicos y quimicos), para
mejorar lanutricion y la alimentacion.

Aspecto __
Microbiolégico _nglepe e
inocuidad

Productos alimentaria

Fitosanitarios

La protecciéon del ambiente

Con una verificaciéon del uso y un manejo
adecuado de productos fitosanitarios y
fertilizantes se evita la contaminacion del
aire, suelo y el agua; ademas se protege la
biodiversidad, mientras se minimiza el
impacto al medio ambiente producido por
laslabores agricolas.

Laseguridad delas personas

Brinda las condiciones adecuadas para
desarrollar las actividades en el lugar de
trabajo, teniendo en cuenta todos los
aspectos relacionados con el bienestar, la
higiene y la salud de los trabajadores
agricolas. Asimismo, garantiza a los
consumidores finales el acceso a alimentos
inocuos, es decir, que no afecten su salud.

Manejo Integrado

Medio del cultivo

LWILENIEY  Manejo Integrado

de plagas

Seguridad
de las
Personas

Consuminores

Trabajadores
Agricolas



1.1 VENTAJAS DE PRODUCIR CON
BPA

* Da oportunidades de nuevos negocios,
ya que mejora la imagen del producto y
dela finca ante los compradores.

e Aumenta las posibilidades de
comercializar los productos en
mercados especializados -como
supermercados y/o empresas
procesadoras y exportadoras-
posicionando el producto en estos
mercados.

* Previene y minimiza el rechazo o
devolucion del producto cuando este ha
llegado al mercado.

* Mejora la gestiéon administrativa (como
el control de personal, los insumos y las
instalaciones, entre otros) de la finca en
términos productivos y econdmicos.

e Aumenta la competitividad de la
unidad productiva o de la organizaciéon
de productores por reduccién de costos
(dada por una fertilizaciéon adecuada, el
uso necesario y racional de plaguicidas
y la optimizacién de horas de trabajo).

e Compromete més el personal de la finca
con sus labores, gracias a la
especializacién mediante la
capacitacion y a la dignificacion del
trabajo.

* Genera nueva y mejor informacion de
su propio negocio, debido al sistema de
registros, cuyos datos se pueden
comparar con informacién econémica
tanto de su finca como de su entorno.

e Permite la continuidad de la labor
agricola de la unidad productiva
mediante la conservacion de los
recursos naturales.

2. LA IMPLEMENTACION DE BPA EN
LAUNIDADPRODUCTIVA

2.1 LUGAR DEPRODUCCION

Para tener un lugar apropiado de
produccién siga los siguientes pasos:

En primer lugar identifique el uso dado en
los altimos afios al lote o terreno de trabajo,
los cultivos anteriores, la aplicaciéon de
productos fitosanitarios y la presencia de
plagasy enfermedades.

Indague luego sobre las actividades
realizadas en predios y zonas cercanas a su
unidad productiva; esto con el fin de
determinar si las condiciones son
adecuadas para el establecimiento de los
cultivos o en caso de cultivos establecidos
evaluar los riesgos que puedan de una u
otra forma afectar el proceso.




Realice un analisis fisico, quimico y
microbiol6gico del suelo para determinar el
estado nutricional del terreno y la presencia
de metales pesados o microorganismos, con
el propésito de dar un manejo adecuado
segin las condiciones encontradas y un
plan de fertilizacién, el cual le brinde al
cultivo los nutrientes necesarios para su
6ptimo desarrollo.

Los anélisis de suelos no solo juegan un

papel importante en el uso eficiente de los
fertilizantes y en la disminucién de los
costos de produccién agricola, sino también
en la conservacion y mejoramiento de la
calidad del sueloy el agua.

En la toma de la muestra de suelo se deben
obtener varias submuestras que sean
representativas de todo el predio, como se
muestraenlafigural.

Figura 1. Pasos para la toma de muestra de suelo.
Fuente: Proyecto Silvania, Cundinamarca.

22MATERIAL VEGETAL
El material de propagacién lo puede
obtener de la produccién de su propia finca

oadquirirlo en viveros certificados.

Para la produccion en finca se debe generar

un sistema de control de calidad de la
producciéon de la plantula, que va desde el
momento de la eleccién de la planta madre
hasta la obtencion de la plantula (no olvide
registrar todas las actividades realizadas).




Elija una semilla que cumpla con los
estaindares de calidad que el cliente del
producto desea. Tenga a la mano un
documento que garantice la calidad de
dicha semilla, donde se evalien la
presencia de plagas y enfermedades y las
deficiencias nutricionales, entre otras.

En el momento de realizar tratamientos a la
semilla estos se deben registrar teniendo en
cuenta la fecha, los productos utilizados y la
justificacién de la aplicacién; todo esto con
la asesoria del técnico.

Los viveros que suministren el material
vegetal de propagacion (plantulas,
semillas, arboles, etc.) deben contar con:
registro de produccién de semillas
expedido por el Instituto Colombiano
Agropecuario -ICA-, certificado de calidad
de la semilla, registros de aplicaciones
fitosanitarias y suministrar material de
excelente calidad y vigor, libre de plagas y
enfermedades.

2.3 FERTILIZACION Y GESTION DE
SUELOS

Con base en los resultados de los analisis de
suelos y los requerimientos nutricionales
del cultivo debe llevar a cabo un plan de
fertilizaciéon apoyado por un técnico, en el
cual se involucren aspectos como: la
cantidad de nutrientes a aplicar, las fuentes
o productos a utilizar, los periodos o ciclos
de aplicacién, la dosificacién y las
recomendaciones generales de la
fertilizacion.

Para obtener los resultados esperados del
plan de fertilizaciéon asegtirese de contar
con las maquinas e implementos para
medir, pesar y aplicar las cantidades de

Figura 2. Propagacion de plantulas de pepino,
uchuva y cebolla larga.
Fuente: Proyectos BPA, Asohofrucol.

fertilizantes requeridas. Estos debe
mantenerlos limpios, en buen estado, en un
lugar adecuado y hacerles mantenimiento
periddico.

Registre todas las aplicaciones de
fertilizantes, incluyendo fecha, nombre y
composicion del producto aplicado, dosis,
cantidad y encargado dela aplicacion.

—



2.3.1 Manejo y aplicaciéon de abonos
organicos

El uso de abono organico ha demostrado
tener buenos efectos sobre los rendimientos
de los cultivos mejorando las caracteristicas
fisicas del suelo. Sin embargo, antes de su
uso determine los riesgos de contaminacién
microbiolégica.

Aplique productos bien compostados, ya
que pueden ser fuente de contaminacion.
Los lugares de almacenamiento de abonos
organicos deben estar situados lo mads
distante posible de viviendas, fuentes de
agua, areas de produccién y manipulacion
del producto.

24 AGUA Y RIEGO EN LA UNIDAD
PRODUCTIVA

Tomando en consideracion la importancia
del agua para la produccién de alimentos y
el consumo humano, es fundamental que
como productor se asegure de darleel usoy
cuidado adecuado en su unidad
productiva.

Paralograrlo, determine las fuentes de agua
disponibles y realice un anélisis de riesgos,
donde se identifiquen los posibles
contaminantes microbiolégicos, quimicos y
fisicos, con el objeto de desarrollar un plan
de accién que controle o minimice estos
riesgos.

Lo recomendable es aislar y proteger las
fuentes de agua con cercas vivas (cultivos
de especies adecuadas a la zona) a una
distancia considerable, buscando impedir
el acceso de personas y animales, asi como
la contaminacién por aplicacién de
fertilizantes y plaguicidas.

Dentro de la unidad productiva las
necesidades de agua se determinan a partir
de las actividades que se realicen en la
misma:

Consumo y uso humano.

Riego del cultivo.

Preparacion de mezclas de productos
fitosanitarios y fertilizantes.

Lavado de maquinaria de aplicacién y
equipos de proteccion.

Para el uso y consumo humano, asi como
para los procesos de poscosecha, se debe
contar con agua potable. En la preparacion
de mezclas de productos fitosanitarios y
fertilizantes se sugiere realizar analisis de
laboratorio para determinar la calidad del
agua. En ningtn caso es permitido utilizar
aguasresiduales.

A la hora de suministrar al cultivo la
cantidad de agua requerida, se deben
calcular las necesidades del agua del
mismo; esto se realiza segun el tipo de
cultivo, su edad, el tipo de suelo y la
pendiente del terreno, entre otras.

Figura 3. Se debe aislar y proteger
las fuentes de agua.




Figura 4. Sistema de riego por goteo.
Fuente: Proyecto Cajibio, Cauca.

Se realizara un anélisis fisicoquimico y
microbiol6égico del agua utilizada para el
riego en un laboratorio acreditado por lo
menos una vez al afio. El resultado de los
analisis debe quedar documentado y
archivado para realizar acciones
correctivas en caso de ser necesario, lo cual
garantizala calidad de lamisma.

Finalmente, cada vez que se realice el riego
debe registrar los datos del consumo de
agua, incluyendo datos del lote que se
trabajo, lafechay el tiempo deriego.

2.5 MANEJO INTEGRADO DE
CULTIVOS (MIC)

El manejo integrado de cultivos busca
relacionar los factores involucrados en la
produccién agricola (ecolégicos,
econdémicos y sociales) utilizando y
combinando todas las técnicas y métodos
adecuados para mantener las plagas y
enfermedades por debajo de niveles que
causan dafio econémico.

Los principios del manejo integrado de
cultivos son:

a) Prevencion: Orientada a reducir el
nivel inicial de insectos, plagas,
enfermedades y malezas, mediante la
adopcion de métodos de cultivo que
podrian reducir la incidencia e intensidad
de ataques posteriores y también la
necesidad de intervencién. Entre las
medidas de prevencion estan:

* Uso de variedades resistentes y
adaptadas.

* Puesta en marcha de practicas
culturales, fisicas y mecanicas.

Figura 5. Prevenciéon mediante podas.
Fuente. Proyecto Silvania, Cundinamarca



b) Observacion y evaluacion: Con la
observacion se busca establecer cuando y
en qué medida hay presencia de plagas y de
los enemigos naturales de estas,

monitoreando sus niveles para determinar
el momento exacto de la intervencién o
aplicacion de una medida o producto para
sumanejo.

Figura 6. Monitoreo de plagas
Fuente: Proyecto La Unién, Narifio; Ibagué, Tolima; y Aranzazu, Caldas.

c) Intervenciéon: Momento para la
aplicacion de una medida destinada a la
proteccion del cultivo con base en el nivel
de dafio econdémico, es decir, cuando
realizar el control cuesta menos que el dafio
causado por la plaga. En lo posible, se
deberdn considerar métodos de
intervencion no-quimicos.

Un buen manejo integrado de cultivos

mantiene el uso de productos fitosanitarios
y otros tipos de intervencién en niveles
econémicamente justificables y reduce o
minimiza los riesgos para la salud humana
y elmedio ambiente.

Para ello, debe buscar asesoria de un técnico
o un profesional quien lo apoyara en el
adecuado manejo del cultivo con el fin de
mantener los niveles de productividad.




Figura 7. Intervencion biolégica y quimica.
Fuente: Proyecto Cajibio, Cauca y Aquitania, Boyaca.

2.6 MANEJO Y USO SEGURO DE
PLAGUICIDAS

Cuando requiera utilizar un plaguicida
como ultima opcién, debe elegir productos
registrados ante el ICA, permitidos para el
cultivo y para el problema fitosanitario a
tratar, buscando generar los menores
riesgos de contaminacion a los productos
cosechados, al medio ambiente y a las
personas.

Siga las recomendaciones del fabricante
sobre las aplicaciones de plaguicidas, las
cuales estdn indicadas en la etiqueta u hojas
de seguridad del producto, con la asesoria
de un profesional competente.

Ademas, siempre que compre un
plaguicida exija la hoja de seguridad o ficha
técnica del producto. En ella encontraré
informacion sobre riesgos para la salud,
composicion del producto, primeros
auxilios, co6mo actuar en caso de
emergencias (derrames, incendios, etc.),
transportey almacenamiento, entre otros.

El manejo seguro de plaguicidas involucra,
entre otros aspectos:

2.6.1 Transporte de plaguicidas

Verifique siempre que los envases y
etiquetas de los plaguicidas estén en buen
estado. No los transporte junto con
productos comestibles ni al interior de la
cabina.

Acondicione en la unidad productiva un
recipiente resistente y no absorbente para
transportar el producto desde la bodega de
almacenamiento hasta la zona de mezcla y
viceversa.

Imagen de la pagima www.afipa.c

Figura 8. Transporte seguro de plaguicidas.



2.6.2 Intoxicacionescon plaguicidas 2.6.3 Etiquetas de los plaguicidas
Las intoxicaciones con plaguicidas se Cada vez que se vaya a hacer uso de un
pueden presentar por via digestiva, via plaguicida, es obligacién y deber tanto del
respiratoria y via dérmica (por la piel). Al  propietario del cultivo como del operario
conocer los principales aspectos encargado de las aplicaciones de
toxicologicos de estos productos y recibir plaguicidas, leer y entender la etiqueta del
capacitacion en prevencion de accidentes, mismo, ya que en ella se encuentra la
manejo seguro de plaguicidas y primeros informaciéon basica del producto. En su
auxilios en caso de presentarse una parte inferior, las etiquetas cuentan con
intoxicacion, asegura su respuesta ante figurasosimbolos de advertencias, que son

cualquier eventualidad. un complemento de la informacién impresa
en las mismas.
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Figura 9. Etiqueta de identificacién de un plaguicida.

2.6.4 Preparacion de lamezcla

Realicela en el lugar destinado para tal fin
('zona de mezcla') y tenga a la mano los
utensilios y la proteccién necesaria y de uso
exclusivo para ello, segtun la
recomendacion del técnico o profesional
encargado.

Figura 10. Zona de mezcla, con la
persona encargada realizdndola.



2.6.5 Calibracion de equipos de aplicacion

La cantidad correcta para la aplicaciéon de
un plaguicida se consigue con una buena
calibraciéon del equipo. Existen varios
métodos de calibracién de fumigadoras de
espalda o de motor (drea, surcos, nimero
de arboles, etc.), por lo que debe seleccionar

= o . \‘

el que mejor se acople a su unidad
productiva de acuerdo con el tipo del
cultivo, su edad y topografia del terreno,
entre otras variables.

Una adecuada calibraciéon de los equipos
reduce los sobrantes de la mezcla y
optimiza lainversion.

Figura 11. Calibracion de equipo de aplicacién.
Fuente: Proyectos BPA Asohofrucol.

2.6.6 Aplicacion de plaguicidas

Es preciso que los operarios encargados de
realizar las aplicaciones estén capacitados
en los procedimientos operativos para
lograr una alta efectividad del producto y
prevenir riesgos de contaminacién directa o
indirecta con el producto.

2.6.7 Plazos de seguridad

Son los tiempos a tener en cuenta para el
reingreso al lote y la cosecha del producto
después de una aplicacion de plaguicidas.

. Reingreso

Es el tiempo que debe trascurrir antes de
que una persona, sin equipo de proteccion,



pueda entrar al cultivo después de cada
aplicacion.

. Periodo de carencia

Es el numero de dias que deben transcurrir
entre la tltima aplicaciény la cosecha.

IDENTIFICACION DEL LOTE
e g’ﬁu‘?ndi"d
o SAL O
H“ufn%rl /04

(FELIGRO SULTIVO TRATADO!

Después de una aplicaciéon de plaguicidas,
ponga en un lugar visible un aviso
informativo donde se indique claramente la
fecha y hora de dicha aplicaciéon y el
reingreso al lote, ademads de la prohibiciéon
deingreso (Figura12).

Figura 12. Senalizacion en lote plazos de seguridad.
Fuente: Proyecto Silvania, Cundinamarca.

2,68 Lavado y destruccién de los
envases vacios

Maneje los envases vacios de plaguicidas de
manera que se evite su exposiciéon a las
personas, asi como la contaminacién del
medio ambiente. NO reutilice envases

ALy

Py ———,
el o e e i
i ]

Campolimpic Y

vacios de plaguicidas.

Asimismo, tenga en cuenta las indicaciones
del triple lavado y contactar al Programa
Campo Limpio ® para la correcta
disposicion final delos envases vacios.

Figura 13. Gestion de envases vacios de plaguicidas, acopio bodega Campo Limpio.

Fuente: Campo Limpio y proyecto La Union, Narifio.




Amigo agricultor:
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2.7COSECHA

Es fundamental que el manejo del producto
cosechado debe cumplir con criterios que
preserven su calidad e inocuidad,
conservando sus propiedades fisicas y
evitando la contaminacion. Para mitigar
estos riesgos usted debe:

Evaluar todos los riesgos que se puedan
presentar en los procesos de cosecha y
poscosecha.

Establecer procedimientos de higiene
para el personal y las areas donde se
manipula el producto.

Capacitar a los operarios con
instrucciones bésicas de higiene (aseo
personal, limpieza de vestidos, aseo de
areas comunes y ropa de trabajo).
Contar con agua de buena calidad para
evitar contaminacién del producto y
permitir su uso para el personal que
labora enla finca.

Contar con instalaciones adecuadas
para el almacenamiento del producto
cosechado, los utensilios de cosecha y
empaques utilizados. Las 4reas deben
estar cubiertas, contar con estibas y ser
seguras.

Contar con instalaciones sanitarias
adecuadas dotadas de agua
permanente.

Contar con un medio de transporte que

evite el deterioro y contaminaciéon del
producto cosechado.



Recuerde que los utensilios de cosecha y
empaque del producto solo se deben
utilizar para tal fin.

Figura 14. Transporte de producto cosechado.
Fuente: Proyecto Moniquird y Gachantiva, Boyaca.

2.7.1 Inocuidad

Es la garantia de que los alimentos no
causaran dafio al consumidor cuando se
preparen o consuman, de acuerdo con el
uso aque se destinan.

Un producto cosechado contaminado
disponible para el consumo puede trasmitir
enfermedades o incluso causar la muerte.

Un producto de consumo puede ser
contaminado en todas las etapas del
proceso productivo por diversos riesgos:
quimicos (plaguicidas, desinfectantes,
colorantes, cosméticos, etc.), biolégicos
(virus, hongos, bacterias, parasitos, etc.) y
fisicos (metales, vidrio, maderas, etc.).

2.7.2Manejo del producto cosechado

Con el objetivo de minimizar los posibles
riesgos de contaminacion del producto y

reducir las pérdidas en la cosecha deben
establecer acciones como:

* Identificar y definir el grado de madurez
o punto de cosecha segtn la tabla de
color.

Figura 15. Clasificacién de producto.
Fuente: Proyecto La Unién,
Narifio y Colombia, Huila

* Adecuar la infraestructura minima para
el manejo temporal del producto en
campo.

e Utilizar herramientas o utensilios
limpios y desinfectados.

* Nousaraguascontaminadas.

* No ubicar el producto o los empaques

directamente en el suelo.



Figura 16. Manejo del producto cosechado.
Fuente: Proyecto Silvania, Cundinamarca.

2.8 INFRAESTRUCTURA E
IDENTIFICACION DE LA UNIDAD
PRODUCTIVA

En las Buenas Practicas Agricolas es
fundamental contar con infraestructura
para el desarrollo adecuado de las diversas
actividades. Por consiguiente, cada una de
estas zonas debe estar claramente
sefializada con las indicaciones pertinentes
y de ser necesario, con la descripcion de
coémo actuar en determinado caso.

| “iA5 1.8 OPORTUMIDAD PARA LA sus'ji‘_immunnn
| SOOOECOMOMICA Y AMBIENTALY

2.8.1 Identificacion de la unidad
productiva

Elabore y ubique visiblemente un mapa de
la unidad productiva donde se discriminen
los lotes, las vias de acceso, las fuentes de
agua, la ubicaciéon de la vivienda, las
construcciones anexas, las zonas de manejo
de residuos sélidos y liquidos, y las zonas
de posibles riesgos.
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Figura 17. Identificacién de Unidad productiva.
Fuente: Proyecto San Agustin, Huila y Argelia, Valle del Cauca.



Posteriormente, identifique visualmente
las diferentes instalaciones y &areas del
predio, como bafios, comedor, zona de
barbecho, lotes, zona de mezclay bodega de
almacenamiento, entre otros.
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Figura 18. Mapa de la unidad productiva.
Fuente: Proyecto BPA Argelia, Valle del Cauca.

2.8.21dentificacion del lote

Identifique en cada lote, mediante un aviso:
cultivo, variedad, fecha de siembra,
cantidad de plantas, area y el nombre o
c6digo o numero de lote, el cual serd
utilizado en los registros de actividades de
lafinca.

Figura 19. Identificacién de lote.
Fuente: Asohofrucol

2.8.3 Zona de desinfeccion (pediluvio)

A la entrada de cada lote ubique e
identifique una zona para la desinfeccion
del calzado haciendo uso de esta siempre
que ingrese y salga del lote, con el fin de
reducir el riesgo de propagacion de
problemas fitosanitarios.

Para desinfectar el calzado puede utilizar
productos a base de yodo, hipoclorito de
sodioy cal viva, entre otros.

Figura 20. Zona de desinfeccién de calzado.
Fuente: Proyecto BPA Colombia,
Huila y Aguadas, Caldas.




2.8.4 Zona de mezclay barbecho

La zona de mezcla es el drea especifica para
realizar la preparacién de la mezcla de los
plaguicidas, buscando minimizar los
posibles riesgos de contaminacion.

Para su ubicacién tenga en cuenta que esta
area debe estar retirada de fuentes de agua,
en un lugar central de la zona a tratar, y
disponer de agua corriente (preparacion de
mezcla, lavado de equipo de proteccion y
manejo de una posible contaminacién del
personal), delimitada y en lo posible
cubierta. La estructura debe ser firme; las
partes que puedan estar en contacto con los
plaguicidas elaboradas de material no
absorbente, disenadas y dotadas de tal
modo que se puedan controlar posibles
derrames.

Si luego de la aplicacion de plaguicidas al
cultivo hay sobrantes de la mezcla
preparada, esta no se puede aplicar en el
cultivo tratado, ni arrojarla a fuentes de
agua. Los sobrantes se deben disponer
adecuadamente en la zona de barbecho
siempre y cuando no sean de &areas de
conservacion ambiental.

Se recomienda que la zona de barbecho esté
dotada de un filtro de material absorbente y
filtrante, como carbén activado, arena y
gravilla.

Es importante que estas areas las tenga
identificadas y provistas de avisos
restrictivos.
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Figura 21. Zona de mezcla y barbecho.
Fuente: Proyecto Colombia, Huila
y Nuevo Colon, Boyaca.

2.8.5 Bodega de almacenamiento de
fertilizantes y plaguicidas

El area de almacenamiento de los
fertilizantes y plaguicidas debe ser techada,
estar limpia y seca; por su parte, los
fertilizantes y plaguicidas deben
almacenarse separados de otros productos
como empaques, combustibles y material
de propagacion.

Cuando en la misma &rea se almacenen los
fertilizantes y plaguicidas, se debera contar
con unaseparacion fisica.

El sitio para almacenamiento de
plaguicidas debe ser construido en material
solido, resistente al fuego y No absorbente.



Debe encontrarse retirado de fuentes de
aguas y mantener los productos alejados
del calor y del fuego, ademas de las
viviendas. Una recomendacién es que
adectie un muro para contener los posibles
derrames con una capacidad minima del
110% del envase mas grande almacenado.

Para empezar sefialice la bodega, indicando
si se almacenan plaguicidas y/o
fertilizantes. En el caso de los plaguicidas,
instale también avisos de peligro y

restricciones de ingreso.

Mantenga en el &rea de almacenamiento un
registro de las existencias de fertilizantes y
plaguicidas actualizadas (inventario), y
cuente con un sistema de contencién de
derrames e iluminacién.

Cuente tambien con utensilios para el
control y la correcta disposicion final de los
posibles derrames: escoba, recogedor o
pala, traperos, bolsas o canecas, arena, etc.

Figura 22. Almacenamiento de fertilizantes y plaguicidas.
Fuente: Proyecto BPA La Unién, Narifio y Cajibio, Cauca.

2.8.6 Bodega de acopio temporal

Los acopios temporales de cosecha son
necesarios para proteger el producto del
sol, la lluvia, las plagas, el polvo, etc., con el
tin de evitar dafios posteriores.

Enunabodega de acopio usted debe:

Mantener el producto aislado del suelo

mediante estibas u otro medio.

Disponer de suficientes recipientes para
almacenar el producto.

Evitar etapas adicionales de manipulacion
innecesarias.

De igual forma, es preciso que el lugar de
acopio en campo debe ser de facil acceso




tanto para los vehiculos de transporte como
para los encargados de la cosecha. Lo
adecuado es que no almacene el producto

cosechado con otros productos o insumos
que generen contaminacion cruzada.

Figura 23. Bodega de acopio temporal.
Fuente: Proyecto BPA San Agustin, Huila y Silvania, Cundinamarca.

2.8.7 Zonas de disposicion de residuos
solidos

Para el correcto manejo de los residuos dela
unidad productiva, disponga de un sitio
exclusivo, el cual permita separar los
residuos segtin su origen y disposicion
final.

En el manejo de residuos inorganicos utilice
recipientes (canecas, lonas) debidamente
identificados. Ubique los residuos
organicos en un sitio que evite la
contaminacion de fuentes de agua, de facil
acceso, cubierto e identificado.




Figura 24. Manejo de residuos.
Fuente: Proyecto La Unién, Narifio y San Agustin, Huila.

Figura 25. Manejo de residuos organicos - compostaje.
Fuente: Proyecto Colombia, Huila y Aquitania, Boyaca.

2.8.8 Areas de bienestar del personal
La unidad productiva debera contar con instalaciones para el uso del personal como:

unidad sanitaria con pozo séptico, ducha, lavamanos, comedor y vestier (lugar de
cambio de ropa) debidamente senalizadas.

Figura 26. Unidad sanitaria.
Fuente: Proyecto Colombia, Huila y Nuevo Colén, Boyaca.



Figura 27. Comedor.
Fuente: Proyecto Silvania, Cundinamarca y Cajibio, Cauca.

2.9 BIENESTAR Y SEGURIDAD DE LOS
TRABAJADORES

El objetivo de la seguridad y bienestar
laboral es garantizar que existan practicas
seguras en el lugar de trabajo y que todo el
personal involucrado en el proceso
productivo comprenda y cuente con la
formacion necesaria para realizar sus
tareas; asi mismo, que disponga y use
apropiadamente los equipos utilizados en
sus labores y que reciba asistencia
adecuada y oportuna, en caso de algin
accidente.

Con relaciéon a la seguridad de todo el
personal de la unidad productiva primero
debe realizar una evaluacion de riesgos
conforme a las condiciones reales de la
misma. Algunos ejemplos para tener en
cuenta en dicha evaluacién son:
levantamiento de cargas, posiciones
inadecuadas pararealizar tareas, cambio de
partes de las mdquinas, arreglos eléctricos,
ruidos excesivos, temperaturas extremas,
uso de escaleras y herramientas,
almacenamiento de combustibles, manejo y
aplicacion de plaguicidas, y presencia de

zanjas, entre otros.

La evaluacién de riesgos le permitira
elaborar un plan de acciéon donde se
establezcan procedimientos y normas sobre
salud, seguridad e higiene, asi como los
requerimientos de formacion.

* IHSTRUCTIVO DE SMUACIONES DE ERIERGENCIAS

Figura 28. Politica de salud, seguridad
e higiene y como actuar en atencion
de emergencias y accidentes.
Fuente: Asohofrucol



En las capacitaciones puede desarrollar temas como el manejo integrado de cultivos,
primeros auxilios, seguridad laboral, manejo y uso seguro de plaguicidas, manejo de
herramientas, gestion ambiental, y otros.

Figura 29. Capacitaciones.
Fuente: Proyecto BPA Palocabildo, Tolima y La Unién, Narifio.

Siguiendo esta linea de formacién y
capacitacion laboral, instale en un lugar
visible, tanto para visitantes como para
trabajadores, instructivos graficos de
higiene, acciones en caso de emergencia y
primeros auxilios.

Ademas de lo anterior, tenga en cuenta que
para el manejo de una emergencia se
requiere de elementos como botiquin,
camillay extintor.

Figura 30. Botiquin, extintor sefnalizado.

Fuente: Proyecto Santa Rosa, Boyaca.



2.9.1 Protecciéon del personal

Todo el personal que manipule
agroquimicos debe contar con uniforme de
proteccion completo, guantes, botas y
careta para la aplicacion segura de
plaguicidas. Estos ultimos deben usarse
segtn las indicaciones de la etiqueta de los
productos.

Recomendaciones para el uso del equipo
de proteccion personal -EPP-:

* Verifique el estado del EPP antes de
usarlo.

* (Céambiese deropa al terminar el trabajo.

e Lave el EPP contaminado lo antes
posible. El

e Lave el EPP por separado, en la zona de
mezcla.

* Lavecondetergente.
* Vuelvaalavarconagualimpia.
* Sequealaire.

e [ave cuidadosamente méascaras, visores
y anteojos después de usados para
quitar todo rastro de agroquimico.

* Mantenga los filtros de proteccién
respiratoria en una bolsa sellada y
reemplace de acuerdo con las
indicaciones del fabricante.

* Deposite el agua utilizada en el lavado

de los equipos de proteccién en la zona
de barbecho.

Al igual que el manejo de plaguicidas
existen otras labores dentro de la unidad

Figura 31. Equipo de proteccién.
Fuente: Proyecto BPA Aquitania, Boyaca

productiva que requieren el uso de
proteccion para disminuir riesgos a la
integridad fisica del personal (guantes,
botas, tapa oidos, gorras, gafas, visores,
delantales, arnés).

2.10 TRAZABILIDAD, REGISTROS Y
DOCUMENTACION

Trazabilidad es la capacidad de rastrear el
producto a través de todas las etapas del
proceso productivo; es decir, es el
conocimiento detallado de las actividades
que se realizaron en su orden, desde antes
de la produccién hasta la venta del
producto, tales como propagacion,
fertilizacién, siembra, actividades
culturales, aplicacion de plaguicidas (entre
otras) y poder identificar como, cudndo y
por qué serealizé cada una.

27



Preseleccion Seleccion
de la cosecha y Empaque
Seleccion .
del Lote Cosecha Comercializacion
Preparacion Manejo
del Terreno Fitosanitario
. Lahores
Siembra Culturales

Diagrama general de procesos productivos

Los registros son la forma mas féacil y adecuada de tener control sobre estas actividades.
Dichos registros son formatos preestablecidos donde usted debera consignar lo realizado

enel cultivo.

Figura 32. Registros y documentacion.
Fuente: Proyecto BPA San Agustin, Huila y Aquitania, Boyaca.

Dentro del procedimiento es preciso que
para cada finca asigne un coédigo
alfanumérico, es decir, compuesto por
digitos y/o letras. Luego establezca un
codigo al productor, a su finca o a cada una
de sus fincas, a cada lote y al dia de cosecha
del producto con el propésito de controlar
la trazabilidad interna del proceso en el
cultivo.

Una vez cosechado el producto
identifiquelo, dependiendo del namero de
lote de donde proviene. La identificacion se
hace marcando cada empaque (canastilla,
caja, bulto) con el respectivo codigo de
trazabilidad, el que debe estar expuesto en
un lugar visible donde no se pierda ni
deteriore.



Figura 33. Producto empacado y codificado

Ejemplo. Cédigo de trazabilidad interno No. 010101250, donde:

01 01 01 250
N J J J\ y
Y Y Y Y
Productor Céd. Finca  Cod. Lote

2.11 MEDIO AMBIENTE Y MANEJO DE
RESIDUOS

2.11.1 Manejo ambiental

Existe un fuerte vinculo entre la producciéon
agropecuaria y el medio ambiente; por esta
razon es necesario priorizar la conservacion
delosrecursos naturales, la flora y fauna.

Asi, con base en las actividades realizadas
en la unidad productiva, usted debe
determinar el impacto negativo que genera
sobre el medio ambiente y establecer
alternativas parareducirlo.

Dia de cosecha

En el caso de contar con zonas de bosque,
nacederos de agua, lagunas, quebradas,
rios, humedales, zonas aridas, etc.,
identifiquelas y conviértalas en areas de
prioridad ecolégica y de conservacion,
dentro dela viabilidad del predio.

Ademdas mantenga sin basuras y
desperdicios la unidad productiva y sus
instalaciones para evitar la proliferacion de
plagas y enfermedades que puedan
representar un riesgo a la seguridad de los
trabajadoresy alimentos.



2.11.2 Manejo deresiduos

Para el adecuado manejo de residuos, ponga en préctica acciones para reducir su
generacion en el proceso productivo. Incluya entre estas actividades la revision de las
précticas propias del predio, asi como la reduccién, reutilizacion y el reciclaje de dichos
residuos.

En caso de generarse residuos organicos, como los provenientes de podas, desyerbas o
residuos de cocina, entre otros, puede convertirlos en compost y utilizarlos para mejorar
las condiciones del suelo. El método de compostaje debe asegurar que no haya riesgo de
propagacion de enfermedades, malas hierbas, etc. para lo cual se recomienda realizar un
analisis deriesgos de contaminacién de este material de compostaje.

Figura 34. No verter, enterrar o incinerar residuos
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